I

g MENUS DE FETES

Préparez vos fétes avec Saveur Nature, en toute sérénité, sans stress !

Laisser vous guider, nous avons préparé de jolies gourmandises pour vous régaler et éblouir vos convives

> Choisissez Votre Menu a 46 € / personne
(Comprenant 6 pieces cocktail/pers - entrée - plat — dessert)
> Ou a la carte, prix indiqués a coté des mets [...]

Cocktail 6 piéces salées: [11 € les 6]

- Mi cuit de Saumon, creme de coriandre et sésame grillé

- Tartare de truite fumée sur sablé, rafraichi de céleri et pomme
- Croque gourmet aux truffes

- Croustillant de ris de veau et morilles

- Foie gras, figue de saison et pain d’'épices local

- Feuilleté de pommes de terre au beaufort et creme de truffes

Entrée : Une a chaoisir [15 €]

- Raviole de champignons persillés, créme forestiere gourmande, foie gras roti et crousti de pain
- Foie gras du chef, briochette et confit de pommes et d’oignons
- Filet de bar grillé, polenta aux chataignes, créme parmesan citronnée

Plat : Un a choisir [22 €]

- Paleron de boeuf confit aux truffes, carottes et panais rotis, et perle dauphine du chef

- Cassolette de la mer (turbot, haddock, bar, bouquet), mousseline de panais et pomme de terre,
potimarrons rotis, ET beurre blanc safrané

- Pavé de chapon Rossini, cromesquis de pommes de terre coeur de mont d’or, champignons du
moment poélés et légumes

Dessert : Un a choisir [6 €]

- DOme passion et mangue confite, créme vanille et glagage chocolat blanc
- Baba au sirop maison, crémeux chocolat vanille et mandarine de saison, zeste citron vert
- Buchette chocolat pistache, pistache torréfiée et glagage rocher

Ces menus sont travailles a partir de produits frais et « Fait Maison »

-Une fiche indicative pour la réchauffe de vos plats vous sera fournie pour vous faciliter le travail-

Vous pourrez également commander :

=> Coffret Cocktail découverte 6 pieces salées, pour accompagner votre apéritif 11 € / pers
Coffret Cocktail gourmand 12 piéces salées, pour accompagner votre apéritif 22 € / pers

> 4
= Le Foie gras terrine du chef (origine France) lincontournable ! 140 € le kilo 500G ou 1 kilo
=» Commande a passer avant le jeudi 18 décembre pour Noél et le jeudi 25 décembre pour l'an, par :

Mail: S@veur-nature@orange.fr

Tel: 06.86.30.12.75
= Commande a récupérer a la boutique : 11 rue de la briqueterie 76260 ETALONDES
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